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SLASTICARSTVO
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Natjecatelj: s

OCJENJIVACKI LISTIC - SLASTICARSTVO - REGIONALNO
NATJECANJE 2022.

Modul 2: Tijesta, smjese, kreme, umaci, glazure

ZADATAK: Restoranski desert za pet osoba (obavezne namirnice: mak i
viSnje )

Bod
Kriterij bodovanja | ovi- Elementi ocjenjivanja Max. | Ostvareno
uku bodova bodova
pno
Priprema namirnica i radnog mjesta 2
10

0 bodova - natjecatelj nije pripremio radno
mjesto i namirnice

1 bod - natjecatelj je djelomic¢no pripremio radno
mjesto i namirnice

2 boda - natjecatelj je u potpunosti pripremio
radno mjesto i namirnice

Organizacija rada 2

0 bodova - natjecatelj ne zna organizirati rad
1 bod - rad je djelomic¢no dobro organiziran

2 boda - rad je dobro organiziran
Organizacija rada,

higijena

Rukovanje uredajima i alatom 1

0 bodova - natjecatelj ne rukuje pravilno
uredajima, alatom i priborom

1 bod - natjecatelj pravilno i sigurno rukuje
uredajima, alatom i priborom

Osobna higijena (izgled, radna odjeca, 2
ruke)
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0 bodova - neprimjerena osobna higijena
(Sminka,dugi i lakirani nokti, nakit, bez kape,
pregace ili kuharske bluze, neuredna radna
odjeca)

1 bod - djelomi¢no prihvatljiva osobna higijena

2 boda - potpuno prihvatljiva osobna higijena

Higijena radnog prostora tijekom
rada

0 bodova - neuredno radno mjesto, razbacan pribor
za rad

1 bod - djelomi¢no uredno radno mjesto

2 boda - potpuno uredno radno

Vremenski okvir izrade

0 bodova - natjecatelj nije zavrsio rad u zadanom
vremenskom okviru (unutar 3 sata)

1 bod - natjecatelj je zavrSio rad unutar zadanog
vremenskog okvira

Tehnologija
izrade
restoranskog
deserta

10

Tehnologija izrade biskvitne smjese
ili tijesta

0 bodova - nepravilna izrada smjese/tijesta,
nedovoljno peceno ili izgoreno, tvrdo, zilavo ili
premekano

1 bod - djelomi¢no dobro izradeno i pe¢eno
tijesto/smjesa

2 boda - dobro poznavanje izrade, smjesa/tijesta,
dobo izradeno i dobro pe¢eno po svim pravilima
struke

Tehnologija izrade kreme

0 bodova - nepravilna izrada kreme, nepravilno
kuhanje, hladenje, mijesanje,
nekuhana/prekuhana krema

1 bod - krema je nedovoljno skuhana ili dobro
skuhana s grudicama, djelomi¢no pravilno izradena

2 boda - dobro izradena kema, dobro kuhana, glatke
teksture, bez grudica
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Tehnologija izrade umaka

0 bodova - tekstura i gustoca umaka
nezadovoljavajuca, pregust/prerijedak umak,
presladak/nedovoljno sladak, umak sa
grudicama, zagorio ili nedovoljno skuhan umak
1 bod - djelomi¢no zadovoljavajuca gustoca ili
tekstura umaka, neki od elemenata nisu dobri ili je
presladak, ili samo gust ili rijedak

2 boda - zadovoljavajuca tekstura i gustoca umaka,
umaka bez grudica, zadovoljavajuceg okusa

Tehnologija izrade hrskavog dijela

0 bodova - nepoznavanje tehnologije izrade,
hrskavi dio pretvrd/premekan, nije hrskav

1 bod - hrskavi dio je djelomi¢no dobar,
postupci izrade nisu dosljednji, vidljivi
nedostaci u poznavanju tehnologije procesa
izrade hrskavog dijela deserta

2 boda - poznavanje procesa izrade hrskavog
dijela restoranskog deserta

Izrada elemenata dekoracije

0 bodova - nepravilna izrada elemenata
dekoracije koji mogu biti od ¢okolade, Secera,
tijesta, nepravilno rukovanje priborom i alatima

1 bod - djelomi¢no prihvatljivi nacini izrade
elemenata dekoracije

2 boda - pravilna izrada svih elemenata
dekoracije uz pravilno koristenje alata i pribora
za izradu dekoracije

Vizualni aspekt

Izgled deserta

0 bodova - izgled nije primjeren zadanoj temi,
ne sadrZi sve zadane komponente restoranskog
deserta, neuredno izgleda
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1 bod - izgled djelomicno zadovoljava, neki od
elemenata je izgubio prvotni oblik, deformirao
se

2 boda - primjeren izgled restoranskog deserta
obzirom na zadanu elemente i temu

3 boda - izvrstan izgled, moderan, pracenje
najnovijih trendova, izrazito uredan, jasno
vidljive sve komponente zadane tame

Prezentacija na tanjuru

0 bodova - loSa prezenaciju na tanjuru,
neuredno poslozeno protiv svih pravila struke,
izostali neki od zadanih elemenata, bez
kreativnosti

1 bod - djelomi¢no dobra prezentacija na
tanjuru, zastupljeni svi zadani elementi,
djelomican stupanj kreativnosti

2 boda - dobra prezentacija, skladno poslozeni
svi elementi restoranskog deserta koji Cine
skladnu cjelinu

OKkus i tekstura

Okus

0 bodova - bez okusa ili neujednacene arome

1 bod - neujednacena slatkoca, okusi nejasni,
djelomic¢no zaokruzen okus, nedovoljno ili
previse slatko

2 boda - dobro izbalansirani okusi svih
elemenata deserta, prisutan okus zadanih
namirnica i dobro izbalansiran s ostalima
okusima

Tekstura

0 bodova - tekstura deserta nije vidljiva,
odnosno ne vide se zadani elementi u presjeku
kako je oCekivano, prepeceno/nepeceno, krema
pregusta/prerijetka/grudasta/puno masnoce

1 bod - tekstura djelomi¢no dobra, glavni
desert ima dva sloja koja su u kontrastu ali se
slazu jedan s drugim

2 boda - dobra i zaokruZena tekstura svih
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djelova deserta

swe

Koli¢ina zadanih elemenata na
tanjuru

0 bodova - na tanjuru nije primjerena koli¢ina
zadanih elemenata (glavna slastica od biskvitne
smjese ili tijesta, krema, umak, hrskavi dio,
dekoracija), nekih elemenata ima puno vise
nego $to treba, nekih elemenata nema dovoljno

1 bod - na tanjuru je primjerena koli¢ina
zadanih elemenata (glavna slastica od biskvitne
smjese ili tijesta, krema, umak, hrskavi dio,
dekoracija)

Koli¢ina, teZina,
zastupljenost
zadanih elemenata,
namirnica i ¢istoéa
tanjura

TeZina restoranskog deserta

0 bodova - tezina restoranskog deserta nije
izmedu 120-150 g

1 bod - tezina restoranskog deserta je izmedu
120-150 g

Zadani elementi (glavna slastica od
biskvitne smjese ili tijesta, krema,
umak, hrskavi dio, dekoracija)

0 bodova - u desertu nisu zastupljeni svi zadani
elementi

1 bod - u desertu su zastupljeni svi zadani
elementi

Zadane namirnice (mak i viSnje)

0 bodova — u desertu nisu zastupljene zadane
namirnice (mak i vi$nje)

1 bod — u desertu su zastupljene zadane
namirnice (mak i visnje)

Cistoéa tanjura
0 bodova — tanjuri nisu uredni i Cisti

1 bod — tanjuri su uredni i Cisti

IskoriStenost 2
namirnica i
razvrstavanje otpada

IskoriStenost namirnica

0 bodova - natjecatelj nije u potpunosti
iskoristio narucene i dobivene namirnice
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1 bod - natjecatelj je u potpunosti iskoristio
naru¢ene i dobivene namirnice

Razvrstavanje otpada

0 bodova - natjecatelj ne razvrstava pravilno
sve vrste otpada

1 bod - natjecatelj pravilno razvrstava sve
vrste otpada

Usmena prezentacija

Usmena prezentacija restoranskog
deserta

0 bodova - vrlo loSa prezentacija,
prekratka/preduga, loSe vjestine komuniciranja,
promasenost teme prezentiranja

1 bod - djelomi¢no dobra prezentacija i vjestine
komuniciranja, poteSkoce pri prezentiranju

2 boda - dobra prezentacija, sazeta, jasna u
zadanim vremenskim okvirima bez poteskoca u
prezentiranju i komuniciranju

KUPNO
BODOVA:

38

OSTVARENO UKUPNO BODOVA:

CLAN PROSUDBENOG POVJERENSTVA

IME | PREZIME:

POTPIS:




