ZANIMLJIVOSTI O JAJIMA!
· Zašto se stvara zračni mjehurić? 
 Svako jaje na svom tupom kraju ima zračni mjehurić koji je ustvari zračna komora. Kada se jaje izlegne, temperatura mu je oko 40ᵒC. Tijekom hlađenja sadržaj jajeta se skuplja i nastaje zračna komora. 
· Kako razlikovati kuhano od sirovog jajeta?
 -zarotirati na plitkom tanjuru. 
-   kuhano jaje vrtjet će se brzo poput zvrka, dok će sirovo biti puno sporije. 
· Što određuje boju?  
Boju jajeta određuje boja kokoši. Bijele kokoši prevladavaju u Americi dok smeđe u Europi, pa su tako kod nas češća jaja smeđe boje.
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